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ΕΙΣΑΓΩΓΗ 

l ΔΠ στο νωπό γάλα – 
Κανόνες που 
διαμορφώνουν τους 
ελέγχους στην ΕΕ 

l ΔΠ στην μεταποίηση 
του γάλακτος 

l Το εργαστήριο σαν 
μέσο ελέγχου στο νωπό 
γάλα και τα προϊόντα 
μεταποίησης και η ΔΠ 
στα δικά του 
αποτελέσματα 
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ΕΛΕΓΧΟΙ –  
ΚΥΡΙΑΡΧΟΙ ΚΑΝΟΝΙΣΜΟΙ 

ΣΤΗΝ ΕΕ 
l  Καν. 178/2002 – Βασικός Κανονισμός 
στην Ασφάλεια Τροφίμων 

l  Καν. 882/2004-Ευημερία ζώων 
l  Οδηγία 2002/99/EC – Υγεία ζώων 
l  Καν. 852/2004-Υγειινή Τροφίμων- 

HACCP 
l  Καν. 853/2004- Κανόνες και Έλεγχοι 
  - Καν. 1662/2006 (Τροποποίηση του 

853/2004) 
l  Καν. 854/2004 –Επίσημοι ελέγχοι 
l  Καν. 2073/2005 –Μικροβιολογικά 
όρια στα τρόφιμα 

l  Καν. 37/2010- MRLs Υπολειμμάτων 
Φαρμακολογικά Ενεργών Ουσιών 

l  Οδηγία 96/23 EC - MRLs Υπολειμμάτων 
Επιβλαβών Ουσιών 
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ΚΑΝ. 882/2004-ΕΥΗΜΕΡΙΑ 

ΖΩΩΝ 
  v   Η υγεία και η ευημερία 

των ζώων είναι βασικοί 
παράγοντες στη ποιότητα 
και την ασφάλεια του 
γάλακτος 

v   Η διατροφή και το πόσιμο 
νερό απαιτούν 
συγκεκριμένα κριτήρια 
αποδοχής 

v   Κανονισμοί ορίζουν τις 
αρμόδιες αρχές σε κάθε 
κράτος μέλος όπως και τους 
απαραίτητους ελέγχους που 
πρέπει να γίνονται 

v   Ανταγωνιστικά 
εργαστήρια 
προδιαγράφονται με τις 
ανάγκες προσωπικού και 
εξοπλισμού για ποιοτικά 
αποτελέσματα 
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ΟΔΗΓΙΑ 2002/99/EC – ΥΓΕΙΑ 
ΤΩΝ ΖΩΩΝ 
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Foot-
and-
mouth 
disease 

Classical 
swine 
fever 

Swine 
vesicular 
disease 

African 
swine 
fever 

Rinder-
pest 

Newcastle 
disease 

Avian 
influenza 

Sheep 
and goat 
plague 

+1 - - - - - - - 
+2 - - - - - - - 
+3 - - - - - - - 

1:  Γάλα UHT (UHT = Ελάχιστη θέρμανση 
στους  132 °C (για τουλάχιστον 1 
sec) 

2:   Αν το γάλα έχει pH <7,0, απλή 
παστερείωση  

3: Αν το γάλα έχει pH >7,0, διπλή 
παστερείωση  
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ΟΔΗΓΙΑ 2002/99/EC – ΥΓΕΙΑ 
ΖΩΩΝ 
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Νωπό γάλα-Αναγνώριση βιολογκών κινδύνων 
Και παράγοντες που επηρεάζουν το ρίσκο  

Κίνδυνος  Ρίσκο για 
υγιή 
οργανισμό 

Ρίσκο για 
αδύναμο 
οργανισμό 

Απάλειψη με 
παστερείωση 

Aeromonas ελαφριά σοβαρή + 

Brucella σοβαρή σοβαρή + 

Bacillus cereus ελαφριά ελαφριά - 

Campylobacter jejuni ελαφριά  όχι σοβαρή + 

Cloxiella burnetii σοβαρή σοβαρή + 

E.Coli non –VTEC ελαφριά όχι σοβαρή + 

E.Coli VTEC ελαφριά θανατηφόρα + 

Listeria M/cytogenes ελαφριά θανατηφόρα + 

M/bact.tuberculosis σοβαρή θανατηφόρα + 

Enteric Salmonella ελαφριά σοβαρή + 

Staph/coccus aureus 0 0 + 

Shigella dysenteria σοβαρή σοβαρή + 

Yersinia 
enterocolitica 

ελαφριά όχι σοβαρή + 

Viruses πληροφόρησ
η 

καμμιά + 
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ΚΑΝ. 852/2004-ΥΓΕΙΙΝΗ / 
HACCP 
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ΚΑΝ. 852/2004-ΥΓΕΙΙΝΗ / HACCP 
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ΚΑΝ. 852/2004-ΥΓΕΙΙΝΗ / HACCP 
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ΚΑΝ. 853/2004- ΚΑΝΟΝΕΣ & 
ΕΛΕΓΧΟΙ 

l Ο Κανονισμός αυτός 
καλύπτει τις απαιτήσεις 
σε σχέση με τη φάρμα, 
και ιδιαίτερα σε σχέση 
με την υγεία των ζώων, 
την υγειινή των 
υποστατικών παραγωγής 
γάλακτος, και τα 
κριτήρια του νωπού 
γάλακτος  
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ΚΑΝ. 853/2004- ΚΑΝΟΝΕΣ & 
ΕΛΕΓΧΟΙ 
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Ø    Αδιάσπαστη αλυσίδα ελέγχων ‘από τη 
φάρμα στο πηρούνι’ 

Ø    Ιχνηλασιμότητα 

Ø     Εγγραφή υποστατικών 

Ø     Συστήματα ταυτοποίησης – Σήμανση 
ζώων 

Ø     Πιστοποίηση και αδειοδότηση 
προσωπικού 

Ø     Έλεγχοι – Σχέδια δειγματοληψίας-  
Συχνότητες  ελέγχου 

Ø     Κριτήρια 

Ø     Ανάληψη δράσης σε μη 
συμμορφώσεις 

Ø     Έγγραφα 

Ø     ‘Εκθέσεις 
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ΚΑΝ. 853/2004- ΚΑΝΟΝΕΣ & 
ΕΛΕΓΧΟΙ 
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Κριτήρια Υγειινής νωπού γάλακτος 
Αγελαδινό γάλα 

ΟΜΦ: Μέθοδος τρυβλίου Petri στους 30 ºC ≤ 100 0001 cfu*/ml  

ΑΣΚ ≤ 400 0002 cells/ml 

1 Αποτέλεσµα κυλιόµενου ΓΜΟ 2 µηνών µε τουλάχιστον συχνότητα 2  δειγµάτων /µήνα 
2 1 Αποτέλεσµα κυλιόµενου ΓΜΟ 3 µηνών µε τουλάχιστον συχνότητα 1  δείγµα /µήνα 

Αιγοπρόβειο γάλα 

ΟΜΦ: Μέθοδος τρυβλίου Petri στους 30 ºC                                       ≤ 1500 0003 cfu*/ml 

Αιγοπρόβειο γάλα για τυρί χωρίς προηγούμενη παστερείωση 
Αποτέλεσµα κυλιόµενου ΓΜΟ 2 µηνών µε τουλάχιστον συχνότητα 2  δειγµάτων /µήνα 

Έλεγχος υπολειμμάτων αντιβιοτικών και και φαρμακολογικά 
ενεργών ουσιών– Υπολείμματα στο γάλα 

Η παρουσία τους ελέγχεται από τον Καν. 37/2010 ανάκληση Καν. 2377/90 
για αποδεκτά MRLs**  

Έλεγχος υπολειμμάτων ουσιών σε παραγωγά ζώα και τα προϊόντα 
τους 

The presence of Residues of harmful substances of human health in milk is controlled by the Directive 96/23 EC 
for the accepted MRLs**  

Συλλογή γάλακτος– Απαιτήσεις θερμοκρασίας 

1.  Συλλογή άμεσα με την άλμεξη– Δύναται να συλλεγεί σε θερμκρασία δωματίου εφόσον θα γίνει η 
επεξεργασία εντός 2 ωρών από της άλμεξης  

2.  Συλλογή εντός 24 ωρών– Άμεση ΄ψύξη και φύλαξη σε ≤ 8 ºC (χωρίς 
πάγο)  

3.  Συλλογή εντός 24-72 ωρών - – Άμεση ΄ψύξη και φύλαξη σε ≤ 6 ºC 
(χωρίς πάγο) 

4.  Παράδοση σε γαλακτοκομείο. Διατήρηση θερμοκρασίας σε≤ 
10 ºC  

*cfu –colony forming units ** MRL-Maximum Residue Limi 



Οδηγία   96/23 EC  
 Υπολείμματα επιβλαβών 
ουσιών στο γάλα- MRLs 

l  Αντιβιοτικά – Φυτοφάρμακα - 
Ορμόνες 

l  Ραδιενεργά στοιχεία: Strontium, Cesium, 
Iodine MRL< 10 rad 

l  Aflatoxin M1 MRL < 50ppt 

l  PCBs – Polychlorinated biphenyls  

l  PCDDs – Polychlorinated Dibenzodioxins  

l  PCDFs – Polychlorinated Dibenzofurans  

l  Τοξικά μέταλλα(Lead-Pb and Cadmium – Cd) 

l  Διάφοροι απορρυπαντές( Iodofors, Tertiary 
Ammonium Compounds 

l  Chlorine, Hypochlorites, Peroxide Compounds, Phenolic etc) 13 
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ΝΟΜΟΘΕΣΙΑ ΓΙΑ 
ΕΡΓΑΣΤΗΡΙΑ ΔΟΚΙΜΩΝ 

ΑΠΟΦΑΣΗ 2002/657/EC 
1.  Κανονισμοί εφαρμογής 
Οδηγ. 96/23/EC 

2.  Ορισμοί λειτουργίας 
Οδηγ. 96/23/EC 

3.  Απαρίθμηση μεθόδων 
δειγματοληψίας 

4.  Ελάχιστα Όρια 
εφαρμογής 

5.  Ποιοτικός έλεγχος 
εργαστηρίου(ISO 17025) 

6.  Ερμηνεία 
αποτελεσμάτων 
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ΝΟΜΟΘΕΣΙΑ ΓΙΑ 
ΕΡΓΑΣΤΗΡΙΑ ΔΟΚΙΜΩΝ 

ΑΠΟΦΑΣΗ 91/180/EEC 

 
1.  Σημείο πήξης του 
γάλακτος 

2.  Αριθμός μικροβίων– 
Τρυβλίον Petri στους 30 
ºC  

3.  Αριθμός Σωματικών 
Κυττάρων 

4.  Ανίχνευση 
αντιβιοτικών και 
σουλφοναμιδών 
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ΔΠ ΣΤΗ ΒΙΟΜΗΧΑΝΙΑ ΜΕΤΑΠΟΙΗΣΗΣ 

ΒΑΣΙΚΕΣ ΚΑΤΕΥΘΥΝΣΕΙΣ 
l  Υγρή βιοµηχανία (Παστεριωµένο, 
Αποστειρωµένο ,UHT, Αρωµατικό, 
Κρέµες γάλακτος) 

l  Βιοµηχανία τυριών και βουτύρων               
( µαλακά, ηµίσκληρα και σκληρά τυριά, 
βούτυρα και έλαια) 

l  Βιοµηχανία προϊόντων ζύµωσης               
( γιαούρτια, επιδόρπια ζύµωσης, κεφίρ) 

16 
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ΔΠ ΣΤΗ ΒΙΟΜΗΧΑΝΙΑ ΜΕΤΑΠΟΙΗΣΗΣ 
 

l  Έλεγχος της πρώτης ύλης (νωπού γάλακτος) – 
Βασικές αναλύσεις 

l  Τυποποίηση – Φυγοκέντρηση(καθαρισµός), 
µερική αποβουτύρωση, ανάλογα ή µη 
οµογενοποίηση, παστερείωση. 

l  Εµβολιασµός καλλιέργειας (περίπτωση τυριών, 
ή και γιαούρτης/κεφίρ  

l  Περαιτέρω τεχνολογία προϊόντος 
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ΔΙΑΔΙΚΑΣΙΑ ΕΠΕΞΕΡΓΑΣΙΑΣ 
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ΔΠ ΣΤΗ ΒΙΟΜΗΧΑΝΙΑ ΜΕΤΑΠΟΙΗΣΗΣ 

ΒΑΣΙΚΟΙ ΕΛΕΓΧΟΙ 
l  Αντιβιοτικών 
l  Αφλατοξίνης Μ1 
l  Δοκιµή αλκαλικής φωσφατάσης 
l  Έλεγχος λίπους – πρωτείνης για τυποποίηση 
l  Παρακολούθηση βιοχηµικής δράσης µε µέτρηση 
οξύτητας και pΗ, χρονοθερµοκρασιών και 
πιέσεων στη τυροποίηση 

l  Εφαρµογή µέτρων µε βάση τις απαιτήσεις του 
εφαρµοζόµενου  HACCP 

l  Τήρηση αρχείου παρτίδας µε φύλαξη δειγµάτων 
l  Έλεγχοι τελικού προϊόντος  
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ΜΕΘΟΔΟΛΟΓΙΑ ΔΟΚΙΜΩΝ 

v Αριθμός δειγμάτων 
v Τυπικές παράμετροι 
v Ανάγκη 
αποτελεσμάτων σε 
μικρό χρόνο 

v Μηχανοποίηση 
v Αυτοματοποίηση 
v Μέθοδοι ρουτίνας και 
αναφοράς 

v Αποτελεσματικότητα 
κόστους 
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ΟΡΓΑΝΩΣΗ ΤΟΥ 
ΕΡΓΑΣΤΗΡΙΟΥ 
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ΜΕΘΟΔΟΛΟΓΙΑ ΔΟΚΙΜΩΝ 

ΠΟΙΟΤΗΤΑ ΓΑΛΑΚΤΟΣ 
q Σύσταση            

Ø   Λίπος 
Ø   Πρωτεϊνη 
Ø   Λακτόζη 
Ø   Στερεά συστατικά 
Ø   Ουρία 
Ø   Κιτρικό οξύ 
Ø   Σημείο πήξης 
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ΜΕΘΟΔΟΛΟΓΙΑ ΔΟΚΙΜΩΝ 

ΠΟΙΟΤΗΤΑ ΓΑΛΑΚΤΟΣ 
q Υγειινή 

Ø   Ολικός Αριθµός Μικροβίων 
Ø   Ανίχνευση αντιβιοτικών 
Ø   Αρθµός Σωµατικών Κυττάρων 
Ø   Αφλατοξίνη M1 
Ø   Ψυχρόφιλοι µικροοργανισµοί 
Ø   Θερµοάντοχοι µικροοργανισµοί 
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ΜΕΘΟΔΟΛΟΓΙΑ ΔΟΚΙΜΩΝ 

ΣΥΣΤΗΜΑ ΠΟΙΟΤΗΤΑΣ- 
ΔΙΑΣΦΑΛΙΣΗ ΠΟΙΟΤΗΤΑΣ 

 
l  Επιλογή μεθόδων 
l  Επιλογή εξοπλισμού 
l  Τυπικές Διαδικασίες  Λειτουργίας 

(SOPs) 
l  Επικύρωση μεθόδων 
l  Αβεβαιότητες  μεθόδων 
l  Εγχειρίδιο Ποιότητας 
l  Έλεγχοι (Πρότυπα δείγματα, 
Διαγράμματα ελέγχου) 

l  Τεκμηρίωση εγγράφων 
l  Δοκιμές επαγγελματικής 
ικανότητας 

l  Διαπίστευση βάσει του ISO 17025 
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ΜΕΘΟΔΟΛΟΓΙΑ ΔΟΚΙΜΩΝ 

ΤΕΧΝΟΛΟΓΙΑ 
ΜΕΘΟΔΟΙ ΡΟΥΤΙΝΑΣ 
l  FTIR ΓΙΑ ΤΗ ΣΥΣΤΑΣΗ 
l  ΚΥΤΤΑΡΟΜΕΤΡΙΑ ΡΟΗΣ ΓΙΑ 
ΚΑΤΑΜΕΤΡΗΣΗ ΜΙΚΡΟΒΙΩΝ ΚΑΙ 
ΣΩΜΑΤΙΚΩΝ ΚΥΤΤΑΡΩΝ 

ΜΕΘOΔΟΙ ΜΑΖΙΚΗΣ ΔΙΑΛΟΓΗΣ 
(SCREENING) 

l  BRT-DELVO για υπολείμματα 
αντιβιοτικών 

l  ΕLISA για Αφλατοξίνη Μ1 
ΜΕΘΟΔΟΙ ΑΝΑΦΟΡΑΣ 
l  ROSE GOTTLIEB για το λίπος 
l  BLOCK DIGESTION για τη πρωτεϊνη 
l  HPLC για τη  λακτόζη,  
l  THERMISTOR CRYOSCOPE  για το Σ.Π. 
l  ΣΤΑΘΜΙΚΗ για το στερεό 
υπόλειμμα 

l  SPC στους 30 ºC για ΟΜΦ 
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ΔΙΑΣΦΑΛΙΣΗ ΠΟΙΟΤΗΤΑΣ ΣΤΟ ΕΡΓΑΣΤΗΡΙΟ 

ΜΕΘΟΔΟΙ ΑΝΑΦΟΡΑΣ  
–  Έλεγχος επαναληψιµότητας: Οι δοκιµές γίνονται πάντοτε 
εις διπλούν. Όριο Sr χαρακτηριστικό µεθόδου 

–  Έλεγχος ορθότητας: Δοκιµή προτύπου υλικού αναφοράς 
µε συχνότητα 1 φορά τον µήνα. Όριο <2,8 Sr στη τιµη του 
προτύπου υλικού αναφοράς. 

–   Ετοιµασία διαγράµµατος ελέγχου. Ένταξη τιµών κάθε 
µήνα 

–  Συµµετοχή σε Proficiency Testing  2 φορές τον χρόνο.  
–  Ετοιµασία διαγράµµατος επιδόσεων PT.  
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ΔΙΑΣΦΑΛΙΣΗ ΠΟΙΟΤΗΤΑΣ ΣΤΟ ΕΡΓΑΣΤΗΡΙΟ 
ΜΕΘΟΔΟΙ ΑΝΑΦΟΡΑΣ – ΕΝΟΡΓΑΝΟΙ (HPLC) 
–  Βαθµονόµηση συστήµατος: Συντελεστής συσχετισµού 

R2>0.99 
–  Έλεγχος καταλληλότητας συστήµατος: 1 φορά κάθε 3 

µήνες 
          Παράµετρος                                                  Όριο 
l        Αρ. Θεωρητικών πλακών                              N>1500 
l        Επαναληψιµότητα                                         RSD<2% 
l       Αναπαραγωγιµότητα                                      RSD<2% 
l       Aνάκτηση                                                       R 98-102% 
l       Διαχωριστική ικανότητα                                 S>1,5 
l       Εκλεκτικότητα                                                Sl>1  
l       Xωρητικότητα                                                Cp>1 
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ΔΙΑΣΦΑΛΙΣΗ ΠΟΙΟΤΗΤΑΣ ΣΤΟ ΕΡΓΑΣΤΗΡΙΟ 

ΜΕΘΟΔΟΙ ΡΟΥΤΙΝΑΣ - Ενόργανες µέθοδοι  
–  Έλεγχος  µηδενισµού 
–  ΄Ελεγχος επαναληψιµότητας 
–  Έλεγχος  Carry Over 
–  Έλεγχος σταθερότητας λειτουργίας 
–  Διαγράµµατα ελέγχου εσωτερικών προτύπων 
–  Έλεγχος βαθµονόµησης 
–  Συµµετοχή σε Proficiency Testing  2 φορές τον χρόνο. 
–  Ετοιµασία διαγράµµατος επιδόσεων PT.  
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ΔΙΑΣΦΑΛΙΣΗ ΠΟΙΟΤΗΤΑΣ ΣΤΟ ΕΡΓΑΣΤΗΡΙΟ 
 

ΜΕΘΟΔΟΙ MAZΙΚΗΣ ΔΙΑΛΟΓΗΣ (Screening) 
– Σε κάθε σειρά δοκιµών έλεγχος προτύπων υλικών 
– Σε περίπτωση ποσοτικής εκτίµησης (Elisa)  
έλεγχος ορθότητας 

– Κατάρτιση διαγράµµατος ελέγχου προτύπου 
υλικού 

– Συµµετοχή σε Proficiency Testing 2 φορές/χρόνο  
– Ετοιµασία διαγράµµατος επιδόσεων PT 
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ΔΙΑΣΦΑΛΙΣΗ ΠΟΙΟΤΗΤΑΣ ΣΤΟ ΕΡΓΑΣΤΗΡΙΟ 
ΔΙΑΓΡΑΜΜΑ ΕΠΑΝΑΛΗΨΙΜΟΤΗΤΑΣ 
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Διάγραµµα ελέγχου επαναληψιµότητας                                                                        
(διαφορές διπλών  µετρήσεων  & µέγιστη επιτρεπτή διαφορά)
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ΔΙΑΣΦΑΛΙΣΗ ΠΟΙΟΤΗΤΑΣ ΣΤΟ ΕΡΓΑΣΤΗΡΙΟ 
ΔΙΑΓΡΑΜΜΑ ΑΠΟΚΛΙΣΕΩΝ RANGE 
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ΔΙΑΣΦΑΛΙΣΗ ΠΟΙΟΤΗΤΑΣ ΣΤΟ ΕΡΓΑΣΤΗΡΙΟ 

ΔΙΑΓΡΑΜΜΑ CUSUM 
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Διάγραµµα τύπου cusum 

 

Διάγραµµα 2.  Tύπου cusum 
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ΔΙΑΣΦΑΛΙΣΗ ΠΟΙΟΤΗΤΑΣ ΣΤΟ ΕΡΓΑΣΤΗΡΙΟ 
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ΙΣΤΟΓΡΑΜΜΑΤΙΚΗ ΑΠΕΙΚΟΝΙΣΗ d vs Sd σε PT 



ΔΙΑΣΦΑΛΙΣΗ ΠΟΙΟΤΗΤΑΣ ΣΤΟ ΕΡΓΑΣΤΗΡΙΟ 
     ΔΙΑΓΡΑΜΜΑΤΙΚΟΣ ΕΛΕΓΧΟΣ ΒΑΘΜΟΝΟΜΗΣΗΣ 
ΑΥΤΟΜΑΤΟΥ ΑΝΑΛΥΤΗ  ΣΥΣΤΑΣΗΣ  ΓΑΛΑΚΤΟΣ 
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ΔΙΑΣΦΑΛΙΣΗ ΠΟΙΟΤΗΤΑΣ ΣΤΟ ΕΡΓΑΣΤΗΡΙΟ 
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ΔΙΑΓΡΑΜΜΑΤΙΚΟΣ ΕΛΕΓΧΟΣ ΒΑΘΜΟΝΟΜΗΣΗΣ   
ΑΥΤΟΜΑΤΟΥ ΑΝΑΛΥΤΗ  ΜΙΚΡΟΒΙΩΝ  ΓΑΛΑΚΤΟΣ 



ΔΙΑΣΦΑΛΙΣΗ ΠΟΙΟΤΗΤΑΣ ΣΤΟ ΕΡΓΑΣΤΗΡΙΟ 
 ΙΧΝΗΛΑΣΙΜΟΤΗΤΑ ΜΕΤΡΗΣΕΩΝ ΒΑΣΙΚΩΝ ΜΕΓΕΘΩΝ: 

Μέσα από διακριβώσεις εξοπλισµού 
l  Μάζας ( Ζυγοί) 
l  Όγκου ( Πιπέττες, Ογκοµετρικές φιάλες, αυτόµατες 
προχοϊδες) 

l  Θερµοκρασίας (Ψυγεία, Επωαστήρες, Κλίβανοι, 
Ξηραντήρες, Φούρνοι, Υδατόλουτρα) 

l  Φάσµατος ορατού ( Φωτοµέτρου Eliza) 
v  Χρήση διακριβωµένων  loggers για συνεχείς 
αυτόµατες καταγραφές 

v  Χρήση εξωτερικού διαπιστευµένου εργαστηρίου 
διακριβώσεων 

v  Εσωτερικές διακριβώσεις 
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ΔΙΑΣΦΑΛΙΣΗ ΠΟΙΟΤΗΤΑΣ ΣΤΟ ΕΡΓΑΣΤΗΡΙΟ 

ΟΡΓΑΝΟ ΠΡΟΣ 
ΔΙΑΚΡΙΒΩΣΗ: H08009     Ηµεροµηνία µετρήσεων:  25./ 10. / 2005 

ΕΥΡΟΣ ΠΙΠΕΤΑΣ :  40-200µl ΜΕΓΙΣΤΟΣ ΟΓΚΟΣ : 200µl ΕΛΑΧΙΣΤΟΣ ΟΓΚΟΣ : 40 µl 

ΧΡΗΣΙΜΟΠΟΙΟΥΜΕΝΟΣ ΕΞΟΠΛΙΣΜΟΣ ΚΑΙ ΑΝΤΙΔΡΑΣΤΗΡΙΑ :  ΠΕΡΙΒΑΛΛΟΝΤΙΚΕΣ ΣΥΝΘΗΚΕΣ: 

1) Αναλυτικός ζυγός KERN 770 d:0,1mg Θερµοκρασία :  22 0C   

2) Απιονισµένο νερό RH :  38 (%) 

3) Θερµόµετρο, Υγρόµετρο Ατµοσφαιρική Πίεση:   mBar 

A/A 1η  2η  3η  4η  5η  6η  7η  8η  9η  10η  
µέτρηση µέτρηση µέτρηση µέτρηση µέτρηση µέτρηση µέτρηση µέτρηση µέτρηση µέτρηση 

Βάρος νερού(m) σε mg 198.6 198.4 198.5 198.2 198.7 198.9 199.1 199.3 199.2 199 

Διορθωµένος όγκος 
νερού σε ml   201.2 201.0 201.1 200.8 201.3 201.5 201.7 201.9 201.8 201.6 

  

e mg Z µl/mg 
Ονοµαστικός 
όγκος (Vo) σε 

µl 

Μέσος όρος        
διορθωµένων όγκων      

(Vµ) σε µl 
Ακρίβεια ένδειξης       
Α=(Vo-Vµ) σε µl 

Σχετική ακρίβεια   
 +/-                   

Sd σε µl    
 +/-                 

CV % 

2 1.0032 200.0 201.43 -1.43 -0.72% 0.367688 0.18 

ΟΡΙΑ  ± 1,20  ± 0,60 ±  0,60 ± 0,30 
Η πιπέτα βρίσκεται: ΕΝΤΟΣ    ΕΚΤΟΣ    o των ορίων που ορίζονται από τις προδιαγραφές. 

Η πιπέτα έχει υποστεί ρύθµιση: ΝΑΙ         o ΟΧΙ          o 

ΥΠΟΓΡΑΦΗ ΑΝΑΛΥΤΗ:       
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ΙΧΝΗΛΑΣΙΜΟΤΗΤΑ - ΕΣΩΤΕΡΙΚΗ ΔΙΑΚΡΙΒΩΣΗ ΟΓΚΟΥ ΜΗΧ. ΠΙΠΕΤΤΑΣ 



ΑΥΤΟΜΑΤΟΠΟΙΗΣΗ – ΨΗΦΙΑΚΗ 
ΔΙΑΧΕΙΡΙΣΗ 

      ΣΤΟΧΟΣ Η ΔΙΑΣΦΑΛΙΣΜΕΝΗ 
ΙΧΝΗΛΑΣΙΜΟΤΗΤΑ ΚΑΤΑΓΡΑΦΩΝ 

v Αυτόματη εγγραφή 
δειγμάτων 

v Διασφαλισμένη σειρά 
ανάλυσης 

v Αυτόματη ανάλυση 
v Διαχείριση πληροφόρησης 
με LIMS 

v Εκθέσεις δοκιμών στα μέτρα 
του πελάτη 

v Χρήση GSM, GPS και Internet 
v Ετήσιες εκθέσεις και 
στατιστικά εργαστηρίου  36 Ημερίδα Διασφάλισης Ποιότητας ΠΕΕΧ– Λευκωσία 2015 
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ΑΥΤΟΜΑΤΟΠΟΙΗΣΗ – ΨΗΦΙΑΚΗ 
ΔΙΑΧΕΙΡΙΣΗ 
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ΔΙΑΣΦΑΛΙΣΗ ΠΟΙΟΤΗΤΑΣ 
ΣΤΟ ΓΑΛΑ ΚΑΙ ΤΑ 

ΓΑΛΑΚΤΟΚΟΜΙΚΑ ΠΡΟΙΟΝΤΑ 
 

ΕΥΧΑΡΙΣΤΩ ΓΙΑ ΤΗΝ 
ΥΠΟΜΟΝΗ ΣΑΣ!! 
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